
Servido tipo buffet autoservicio.
 Opción servicio cocktail (1h30min) +5€ por persona.

Consultar alérgenos e intolerancias. 10% IVA incluido.

BUFFET

5 Tapas frías o Tablas
5 Tapas calientes
2 Postres

1

30€/persona

BUFFET

8 Tapas frías o Tablas
8 Tapas calientes
3 Postres

2

40€/persona

Agua, Refrescos, Cerveza, Vino Tinto D.O. Rioja, Vino Blanco D.O. Rueda

BUFFET

8 Tapas frías o Tablas
8 Tapas calientes
1 Arroz
4 Postres

3

50€/persona



TAPAS FRÍAS

Tartaleta de pimientos asados y ahumados

Tartaleta de hummus y pimentón

Tartaleta de cebolla caramelizada y queso de cabra

Tartaleta de mojo rojo, ajo y anchoa

Mini cono de Idiazabal con membrillo

Mini cono de txaka

Mini blini de salmón y brotes

Mini navette de jamón y tomate

Mini wraps de rúcula, crema y nueces

Vasito de gazpacho de verduras asadas

Vasito de salmorejo con sal de jamón

Brocheta de mozzarella y tomate con pesto

Brocheta de salmón ahumado y aceituna

Gildas con vinagreta

Tortilla española con jamón de pato

Ciabatta de salmón y mayonesa de pepinillo

Tabla de queso Idiazabal con almendra frita 

(1 cada 5 personas)

Tabla de ibéricos con regañás (1 cada 5 personas)

Tabla de jamón con pan cristal (1 cada 5 personas)



TAPAS CALIENTES

Tartaleta gratinada de hongos

Tartaleta de pisto con huevo de codorniz

Brocheta de verduras en tempura

Brocheta de pollo teriyaki y sésamo

Bombón de morcilla y pimiento rojo

Bombón de txangurro

Bombón de chipirón

Croquetas de jamón

Croquetas de bacalao

Croquetas de hongos

Tigres picantes

Vasito de crema de calabaza y coco

Vasito de crema de calabacín y picatostes

Gyozas de pollo y verduras fritas

Bombón de brie y mermelada

Bombón de gulas

Mini hojaldre de sobrasada y miel

Rollito de primavera con salsa agridulce



POSTRES

Mini brownie con toffee salado

Mini macarons

Mini donuts

Tartaleta lemon pie

Tartaleta tatin

Brochetas de fruta

Trufas de chocolate y café

Arroz meloso de carrillera
Arroz señorito

Risotto de hongos

ARROCES
Suplemento 5€ por persona:


